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MENU

:‘ Jeudi ' mai 2024
- par pers.
5 AMUSE BOUCHE

Crevettes de Teahupo’o,
Facon “Siu Mai”,
Légumes croquants,
Bouillon asiatique
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ENTREL
Noix de St Jacques Fraiches,

A cru, Salade de Vi’i Tahiti au Citron confit,
Vinaigrette Grenade - Vanille
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PLAT

Coquelet de Papara,
A la Royale, Pleurottes d’ici,
Créme aux Morilles

PLAT

Filet de Beeuf de Nouvelle-Zélande,
Mariné et Grillé au Binchotan,
Carottes et Condiments a ’orientale,
Jus d’un Tajine

Morey-Saint-Denis fer €

FROMAGE

Assortiment de Fromages affinés

DESSERT

Minestrones de Fruits Frais,
Infusions Menthe et Epices Douces,
Sorbet Mojito

MILLESIME




